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Restaurant and Lounge Bar
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Einfaches Papadum Ein dinnes, knuspriges Fladenbrot aus

Linsenmehl.

Pikantes Papadum Papadum, gewdlrzt mit schwarzem Pfeffer

und Gewdirzen.

Masala Papadum Papadum garniert mit Mais, Gurken,
Koriander, Zwiebeln, Tomaten und Gewdirzen.

Scharfe Masala Papadam-Tiite 4 Stlck. Scharfe Papadam
geflllt mit Zwiebeln, Tomaten, Gurken und Koriander.

Indische Gewiirzgurken oder Chilisaucen Minze / Zwiebel /

Mango / Pikant / Picante.
3ulate

Griiner Salat Kopfsalat, Gurken, Zwiebeln, Tomaten.
Haussalat Griner Salat mit Krdutern, frischer Minze

und Hlttenkdse.

Hdhnchensalat Warme Chicken-Tikka-Wurfel mit

grinem GemUse, serviert mit einem Krduter-Zitronen-Dressing.
Joghurt Raita Ein Joghurtdressing nach griechischer Art mit
Koriander, Gurken, Zwiebeln, Tomaten, GewUrzen und Limette.
Onion Pachadi Lang geschnittene Zwiebeln nach sddlicher Art,
gemischt mit Joghurt und Koriander.

Zwiebelsalat Kopfsalat, Zwiebeln, Koriander, garniert mit
Chaat Masala.

0,90€

1,20€

2,50€

AL SI5RS

0,95€

3,95€
6,95€

795€

3195€

3,95¢€

3,95€

indische BBsthichBziten chaunt

(Snacks im Stil von Street Food)

Aloo Chaat Sev (ein knuspriger Kichererbsen-Snack) mit Minzsauce,
Chaat masala, Zwiebeln, Erdniissen, Kartoffeln, Tamarindensauce
und Joghurt.

Samosa Chaat Samosa (pikantes frittiertes Gebdck) Mit Sev,
Chaat masala, Korianderpulver, Minzsauce, Tamarindensauce
und Joghurt.

Aloo Paneer Chaat Paneer (Frischkdse auf indische Art) mit Chaat
masala, Sev, Koriander, Minzsauce, Zwiebeln, Kartoffeln,
Tamarindensauce und Joghurt,

Papadi Chaat Knusprige 'Puris' (Mehlsnacks) mit Chaat Masalg,
Korianderpulver, Minzsauce, Zwiebeln, Kartoffeln, Tamarindensauce
und Joghurt.

Chicken Chaat Hdhnchen mit Chaat Masala, Korianderpulver,
Minzsauce, Zwiebeln und Kartoffeln.

Ragda Patis KartoffelpUree-Tikki mit Kichererbsen, Zwiebeln,
Gurken, Tomaten, drei verschiedenen Saucen und Koriander.

3UbHED
Tomatensuppe TomatenpUree mit Chaat Masala

(Gewlrzmischung) und frischer Sahne.

Gemischte Gemiisesuppe Bohnen, Karotten, Zwiebeln,
Erbsen, Kartoffeln und Gewtlirze.

Hiihnersuppe HUhnchen mit Mais, Ei und Gewdirzen.
Vo " 1 ) Y amd ~ ~ o
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Samaosas (2 Stlck) Pikante, frittierte Teigtaschen, geflillt mit

Zwiebeln, Erbsen und Kartoffeln, aromatisiert mit indischen
Gewdlrzen.,

Zwiebel Bhaji Frittierte Kichererbsen-Snacks, gefullt mit
Zwiebeln, gewlirzt mit Koriander und indischen Gewdirzen.

Kartoffel Bhaji Gebratene Kichererbsen-Snacks geftllt mit
Kartoffeln, verfeinert mit Koriander und indischen Gewdurzen.

Gemiise-Pakora GewUrzte Kichererbsenfladen, geflllt mit
gemischtem Gemduse, aromatisiert mit Kariander und indischen
Gewdirzen.

Paneer Pakora Frischer Kdse nach indischer Art mit
Kichererbsenmehl und indischen Gewtirzen.

Chili Pakora Frische grlne Chilischoten in Kichererbsenmeh!
getaucht und frittiert.

Pilz-Pakora Pilze mit indischen Gewdrzen mariniert, mit
Kichererbsenmehl umhtillt und frittiert.

Gobi 65 Frischer Blumenlkahl in Mehl und indischen Gewdurzen.

Aloo Tikki (2 Stlick) Kartoffelplree mit Korianderblatt,
indischen GewUrzen und knusprigem Paniermehl.

Hara Bara Kebab Spinat, Kartoffeln, indische Gewdirze.

4,95€

9,95¢€

6,95€

0,95¢€

ViESE

6,95€

4,95¢€

4,95€

0,95¢€

3,95€

3,95€

3,95€

3,50€

595

4,95€

AHSISES

6,95€
4,95€

6,95€

PDiCht-YE2starische YOPSPEISED

Hdhnchen-Samosas Hdhnchenhackfleisch mit grinen Erbsen,
Koriander, indischen GewdUrzen und Zwiebeln.,

Lamm-Samosas Lammfleisch mit griinen Erbsen, Kariander,
indischen GewUrzen und Zwiebeln.

Hdhnchen Pakora Geflillte Hdhnchenstreifen, die mit Mehl und
indischen GewUrzen (berzogen und frittiert werden.

Fisch-Pakora Mit indischen GewdUrzen marinierter Fisch,
Uberzogen mit Kichererbsenmehl und frittiert.

Riesengarnelen-Pakora Riesengarnelen mariniert mit
indischen GewUrzen, umhdllt mit Kichererbsenmehl und frittiert.

RKnusprige Riesengarnelen Butterfly Marinierte
Riesengarnelen mit indischen Gewdlrzen, Paniermehl, garniert
mit Chat Masala und Koriander.

Tawa Garnelen (Eine kostliche Spezialitdt) Krabben in
indischen Gewdlirzen mariniert und 'Tawa' gebraten.

Shami Kebab (2 Stlck) Rinderhackfleisch, mariniert mit Ingwer,
Knoblauch, Zwiebeln und indischen Gewdlrzen, mit Eiweil
bestrichen und seicht gebraten.

Hithnchenfliigel HUhnchenfliigel in indischen GewUrzen
mariniert und gebraten.

Hihnerlolli Huhnerkeulen in indischen GewUrzen und Mehl
paniert und gebraten.

Siidindisches Hihnchen 65 Knochenlose Hdhnchenwdurfel,
mariniert mit indischen GewUrzen und knusprig gebraten.
Eier-Pakora Gekochtes Ei, in Kichererbsenmehl gewendet

und gebraten.

Hithnchen Puri Chicken Masala, mit indischen Gewdlrzen
gekocht und auf Puri (frittiertes ungesduertes Brot) serviert.
Garnelen Puri Garnelen-Masala, gekocht mit indischen
Gewdrzen und serviert auf Puri (frittiertes, ungesduertes Brot).
Lamm Keema Puri Lammhackfleisch, Koriander, Zwiebeln und
indische GewdUrze. Serviert auf Puri.

Fisch Koliwada Mit indischen Gewdlrzen gut marinierter Fisch,
der mit dickem Teig Uberzogen und knusprig gebraten wird
(mit Minzsauce serviert).
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4,95¢€

6,95€

4,95¢€

6,95€

6,95¢€

81558

8,95€

8,00¢€

4,95¢€

985S

6,95€

4,99€

6,95€

795€

7,95€

10,50€



tapdoori EErichte

Alle Tandoori-Gerichte werden authentisch in einem original indischen Tontopf
zubereitet undmit einer Currysauce serviert. Wechseln Sie flr 2,95€ zu einer
Sauce Ihrer Wahl,

m Tandoori Chicken/Tandoori Chicken F.P Hdhnchenkeulen 7,45€ /
mariniert in Joghurt, Ingwer, Knoblauch und indischen 12,50€
Gewdrzen.

m Chicken Tikka Knochenloses Hdhnchen, mariniert in Joghurt, 9,50€
Ingwer, Knoblauch und indischen GewdUrzen.

m Chicken Tikka mit Knoblauch Knochenloses Huhnerfleisch, 9,95€
mariniert in Joghurt, Knoblauch und indischen Gewdrzen.

= Chicken Haryali Tikka Knochenloses Huhnerfleisch, mariniert 9,95€
in Minze, Koriander und Joghurt,

m Lamm Tikka Zarte Lammfleischstlcke, mariniert in Joghurt, 12,50€
Ingwer, Knoblauch und indischen GewduUrzen.

= Lamb Seekh Kebab/Lamb Sheek Kebab F.P Lammhackfleisch, 7,95€ /
mariniert mit indischen GewUrzen und auf SpieRe gerollt. 12,95€

= Chicken Shashlik Kebab (Kostliche Spezialitdt des Hauses) 11,95€
Mariniertes Hahnchenfleisch mit Zwiebeln und Paprika, im
Tandoor zubereitet, brutzelnd serviert.

m Lamm Schaschlik Mariniertes Lammfleisch mit Zwiebeln und 12,95€
Paprika, im Tandoor zubereitet und brutzelnd serviert.

m Paneer Tikka Indischer WeiRkdse, mariniert mit cremig 10,50€
gewdrzter Tikka-Sauce, serviert auf einem Sizzler.

= Paneer Haryali Tikka Indischer WeiBkdse, mariniert mit 10,50€
Joghurt-Minze und Koriander-Sauce, serviert auf einem Sizzler.

m Riesengarnelen Tandoori Marinierte Riesengarnelen im 13,50€
Lehmofen zubereitet und auf einem Sizzler serviert.

® Fisch Tandoori Fisch mariniert mit Ingwer, Knoblauch und 12,95€

indischen GewdUrzen, zubereitet im Holzkohlenrauch, serviert
auf einem Sizzler.

m Pilze Tandoori Frische Pilze, mariniert in Joghurt und 9,95€
indischen GewUrzen. Gekocht im Tandoor.
m Spezial-Tandoori-Platte Zusammenstellung von je 2 Stlick: 22,95€

mariniertes Chicken Tikka, Lamm Tikka, Sheek Kebab, Tandoori
Chicken, Chicken Haryali Tikka und Riesengarnelen. Mit
geheimen Zutaten im Lehmofen zubereitet und in einem
Sizzler serviert,

m Spezial-Gemiiseplatte Sortiment mit je 2 Stlck: mariniertes 18,95€
Paneer Tikka, Hara Bhara Kebab, Aloo Tikki, knusprige Pilze,
Gemuse-Samosa, gemischtes Gemise-Pakora. Hergestellt mit
geheimen Zutaten.

BEMUSe-haUdpPLEEPIChLE

m Malai Kofta Kdostliche vegetarische Bdllchen in SoRe. Eine 8,50€
vegetarische Alternative zu Fleischbdllchen.

m Gemischtes Veg-Curry Frisches Gemduse der Saison in einer 7,95€
authentischen Currysauce.

m Kofta Curry Gemischte GemUsebdllchen in Currysauce. 795€

m Tadka Dal Gelbe Linsen mit Krdutern gekocht und mit frischen 7,95€
Tomaten, Zwiebeln und indischen Gewtrzen abgeschmeckt.

m Palak Paneer Wdrfel aus hausgemachtem indischem Kdse 9,50€
und Spinat, zubereitet in einer cremigen Sauce mit GewdUrzen.

m Saag Dal Spinat und gelbe Linsen. 7,95€

m Saag Bhaji Spinat, gekocht mit frischen Zwiebeln und GewUrzen. 7,50€

m Saag Aloo Spinat, gekocht mit frischen Kartoffelwdrfeln, 795€

Krdutern und Gewdirzen.

= Bombay Aloo Kartoffeln mit Zwiebeln, Tomaten und frischen 7,25€
Krdutern, gekocht in Currysauce.

m Aloo Matar Kartoffeln mit griinen Erbsen und indischen 7,50€
Gewdrzen.

= Aloo Matar Paneer Kartoffeln, grine Erbsen und hausgemachter 9,50€
indischer Kdse.

m Veg Korma Frisches Gemtse, Kokosnuss und Mandeln, 795€
zubereitet in cremiger Sauce.

m Paneer Kadai Rote und griine Paprikaschoten, Hittenkdse, 9,50€
indische Gewdrze.

m Aloo Gobi Blumenkohl und Kartoffeln, gebraten mit Garam 7,95€
Masala und frischem Koriander.

m Gobi Bhaji Frischer Blumenkohl, gebraten mit indischen 8,50€

GewdUrzen und frischem Koriander.

m Chole Masala Kichererbsen, frische Zwiebeln und Tomaten, mit 7,95€
indischen GewdUrzen und in einer dicken SoRe. Sehr traditionell.

m Butter Paneer Frischer hausgemachter HUttenkdse, Butter, 9,50€
Tomatensauce, Mandeln und indische Gewdrze,

m Dal Makani Schwarze Linsen, gekocht in Sahne, TomatensoBRe  7,95€

und Butter,

m Mushroom Baji Pilze, gekocht mit Krdutern und authentischer  7,95€
Currysauce,

= Bhindi Masala Frische Okra, zubereitet mit exotischen 8,50€
indischen GewdUrzen.

m Shahi Paneer Milde, hausgemachte indische Kdsewdrfel in 8,95€
einer cremigen Sauce mit Gewdrzen.,

m Dal Fry Gelbe Linsen, frische Chili, Zwiebeln, Tomaten und 8,50€

Currybldtter, gekocht in indischen Gewdrzen.

= Paneer Dopiaz Indischer HUttenkdse mit gewdrfelten Zwiebeln, 8,95€
indischen Gewtirzen und BratensoBe.

m Veg Handi Gemischtes Gemdse in indischem Masala. 9,50¢€
m Paneer Kada Paprika, indischer HUttenkdse & indische Gewtirze, 9,50€
m Paneer Tikka Masala Marinierter Paneer gekocht mit Sahne, 9,50€

Zwiebeln, Kokosnuss, GewUrzen und Mandeln.
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Widhlen Sie lhr Curry:

= Huhn 10,50€ m Garnelen 11,45€
® Lamm 11,95€ = Riesengarnelen 12,95€
= Rindfleisch 11,95€ m Fisch 12,50€

Wadhlen Sie lhre Sauce:

m Curry Zwiebelsauce, indische Masala-Gewdlrze und Koriander

m Tikka Masala Im Tandoor gebratenes Fleisch, gekocht mit Sahne,
indischen GewUrzen, ZwiebelsoRe, Kokos und Mandeln.

m Jalfrezi Gekocht mit gebratenen Zwiebeln, Paprika, Zwiebelsauce,
Joghurt, Bockshornklee und indischen Gewdrzen.

m Balti Gekocht mit frittierten Paprika und Zwiebeln in einer Ingwer-
Knoblauch Sauce, mit Korianderbldttern, Bockshornklee und indischen
Gewdrzen

m Pasanda Gekocht mit einer speziellen Kombination aus Pistazien,
Weinsauce, Sahne und Pistazien.

m Korma Gekocht mit Sahne, indischen Gewdrzen, Mandeln und
Kokosnuss.

m Vindaloo Gekocht mit Zwiebeln, Kartoffeln, Bockshornklee und
indischem GewUrz-Masala.

m Dopaiza Gekocht mit speziellen Zwiebelwdirfeln und indischen
GewdUrzen.

m Pathia Frische Zitrone, Bockshornklee, Zwiebelsauce und indische
Gewdlrze.

m Chasni Gekocht in spezieller stiB-saurer SoBe mit indischen Gewdirzen.

m Madras Frische Kokosnuss gebraten, Zitronensaft, frische
Zwiebelsauce und indische GewUrze.

m Bhuna Gekocht mit Tomaten und gehackten Zwiebeln in einer
halbtrockenen Sauce, mit frischem Ingwer und indischen Gewdrzen.

m Dhansak Gekocht mit gelben Linsen in einer halbstBRen SoBe, mit
Zitronensaft, Zucker und indischen Gewdirzen.

m Rogan Josh Gekocht mit Butter, frischen Tomaten, indischen Gewdlrzen
und spezieller Rogan-SofRe.

m Karahi Gekocht mit Tomaten, Paprika, Korianderblatt, Ingwer
Knoblauch Sauce und indischen GewUrzen.

®m Saag Gekocht mit Spinat, Tomaten und indischen Gewdrzen.

- . o Pd °
Birigani
Alle Biryani-Gerichte werden mit langem Basmati-Reis, dem Aroma indischer

GewdUlrze, frischer Minze und Korianderbldttern zubereitet.
Serviert auf traditionelle Art - sehr authentisch.

= Gemiise Biryani 10,95€
m Hdhnchen Biryani 11,95€
= Lamm Biryani 13,95€
= Garnelen Biryani 12,95€
m Riesengarnelen Biryani 14,95€
= Rindfleisch Biryani 13,95€
= Fisch Biryani 13,95€
= Paneer Tikka Biryani 11,95€
m Chicken Tikka Biryani 12,95€
= Seekh Kebab Biryani 16,50€
m Spezial Biryani Eine Mischung aus HUhner-, Lamm- und 16,95€

Garnelenfleisch, gewdrzt mit Safran und mit einem Ei garniert,
gebraten.

= Normaler Naan 2,25€
= Knoblauch-Naan 3,75€
m Kdse-Knoblauch-Naan 3,95€
m Kdse-Chili-Naan 3,95€
m Kise-Zwiebel-Naan 4,50€
m Peshwari Gefullt mit Kokosnuss, Rosinen, Pistazien, Mandeln.  4,25€
m Kdse-Naan 3,75€
m Keema Naan Geflllt mit Lammhackfleisch. 4,95€
= Chilli Naan 3,50€
® Chicken Tikka Naan 4,50€
= Zwiebel Naan 3,25€
m Gefiilltes Kartoffel-Naan 4,95€
= Butter Naan 3,50€
= Kulcha 3,50€
= Tandoori Roti Vollkornbrot, im Tandoori-Ofen gegrillt. 2,95€
m Chapati Gegrilltes Vollkornbrot. 2,50€
m Plain Puri Indisches frittiertes Brot. 2,95€
1 (2 Ll
cawa paractpha
= Normales Paratha Weizenmehl, indische GewUrze und auf 3,95€

der Tawa gebraten.

m Kartoffel Paratha GefUllt mit Kartoffeln, Koriander, indischen  7,95€
GewduUrzen und auf der Tawa gebraten.

m Lacha Paratha Bldttrig und knusprig - weich. 7,50€

m Paneer Paratha HUttenkdse, indische GewUrze und auf der 5,25€
Tawa gebraten.

PEIS
= Trockenreis 2,50€
= Pilau-Reis 3,50€
= Veg-Reis 4,95€
= Gebratener Paneer-Reis 525€
= Gebratener Reis mit Paneer und Gemiise 6,25€
= Gebrannter Knoblauch-Reis 4,50€
m Zitronen-Reis 4,95€
= Kashmiri-Reis Kokosnuss, Rosinen, Pistazien, Mandeln. 4,95€
= Koriander-Reis 3,95€
= Gebratener Eier-Reis 4,50€
m Hausspezialitdt Reis Chicken Tikka, Garnelen, griine Erbsen, 7,95€
Ei, indische Gewdlrze.
® Pilz-Pilau-Reis 4,50€
= Keema-Reis mit Lammhackfleisch. 525€
m Jeera-Reis Kreuzkimmelsamen. 3,95€
® Reis mit griinen Erbsen 4,50€

Seite 3 von 4



BiDdeErmend

= Pommes frites 3,95€
m Chicken Tikka und Pommes 4,95€
m Chicken Nuggets und Pommes 4,50€
m Chicken Korma mit Reis 6,95€
m Butter Chicken mit Reis oder Naanbrot 6,95€
m Fischstdbchen und Pommes frites 595€
= Wiirstchen, Bohnen und Pommes frites 4,95€
= Eieromelett und Pommes frites 550€
m Fleischbdllchen und Pommes 7,95€
m Chicken Tikka Masala mit Reis 6,95€
Fizza3s
m Margarita Kdse, Tomate und Oregano. 7,95€
= Deluxe Veggie Rote und grlne Paprikaschoten, Hittenkdse 9,95¢€
und Pilze.
= Paneer Tikka Pizza Hittenkdse im Tandoor zubereitet mit 9,95€

Tikka-Sauce, Kdse und Oregano.

Barbecue Chicken Barbegue-Sauce, Chicken Tikka, Kdse und 9,95€
Oregano.

m Chicken Tikka Pizza Chicken Tikka Sticke, Kdse und Oregano. 9,95€
= Golden Chicken Pizza Mischung aus Chicken Tikka, Knoblauch ~ 12,95€
Tikka.
= Schinken und Kéise Kdse, Tomaten und Schinken. 8,95€
m Hawaiianisch Kdse, Tomaten, Schinken und Ananas. 9,95€
m Peperoni Kdse, Tomaten und Peperonischeiben. 9,95€
m Thunfisch Kdse, Tomaten und Thunfisch. 9,95€
m Spezielle Haus Mischung aus Chicken Tikka, Knoblauch-Tikka, 12,95€

Chicken Hariyali Tikka, Kdse und Oregano.

hads3shbeaiafitaten

Wdhlen Sie lhr Curry:

® Huhn 11,95€ = Garnelen 12,95€
= Lamm 13,95€ = Riesengarnelen 14,50€
= Rindfleisch 13,95€ m Fisch 13,50€

m Mughlai Pistazien, Rosinen, Sahne, Zwiebeln, Sauce und indische
Gewdlrze,

m Methi (Bockshornklee) Fleisch, gekocht mit Nelken, Kardamom,
frischen Krdutern und indischen GewdUrzen.

m Achari Scharfes Curry, zubereitet mit traditioneller indischer Pickel-
Sauce, Zwiebelsauce und Tomatensauce.

= Mango Curry Cremige, milde Mangosauce, gut gekocht, mit
Zwiebelsauce, indischen GewUrzen, Mandeln und Kokosnuss.

m Handi Ingwer Knoblauch, Paprika, frischer Ingwer, ZwiebelsoRe,
TomatensoBe, Krduter und indische Gewdrze.

m Pepper Fry Frische Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch, frisch gemahlener
schwarzer Pfeffer und Butter.

m Hydrabadi Frische Minzbldtter, Ingwer, Bockshornklee, gebratene
Zwiebeln, Tomaten, Krduter und indische Gewdirze.

m Knoblauch-Chili Scharfes Curry mit frischem Knoblauch und
frischem, scharfem Chili, Zwiebelsauce, indischen GewUrzen und
frischen Krdutern.

m Butter Chicken Knochenlose Hahnchen-Tikka-Stlcke, gekocht in
Butter, Mandeln, Kastoori Methi und Tomatensauce.

m Koriander-Curry Korianderpaste mit grinem Chili, frischer Minze,
Ingwer, Knoblauch und indischen Gewdirzen.

= Hariyali Chicken Curry Chicken Tikka mariniert mit indischen
Gewdrzen, frischem Koriander und Minzblattern.

m Eier Masala Gekochtes Ei, gebraten und mit Zwiebelsauce, 11,50€
Krautern und indischen GewdUrzen.

® Phal Scharfes Curry - mit Chili, ZwiebelsoBe . . | +1€
und indischen GewUrzen zubereitet.

m Lammkoteletts Lammrippen in indischen GewUrzen 16,95€
mariniert und seicht gebraten.

= Lamm-Keema-Curry Lammhackfleisch, Zwiebeln, 14,95€

Erbsen und indische GewdUrze.

m Meatball Curry Lammhackfleisch mariniert mit indischen  16,95€
Gewdlrzen, gekocht in Kokosmilch und Zwiebelsauce.

PE2IDDU|€ Spealalicaten
m Amritsari Hausgemachte Gewdrze, geschlagener Quark, Kurkuma,

Koriander, Chili und Bockshornklee

m Kolhapuri Mit indischen Gewdlrzen mariniertes Fleisch, Kokosnuss
und gerdstetem Zwiebel-Masala.

m Rezala Zubereitet mit frischer Sahne, Quark, C
ashewnUlssen und Safran.

m Chettinad Gerdstete indische GewUrze, Koriandersamen,
Fenchelsamen, Zimt und Chili.

O0£33srt3

Alle Desserts sind hausgemacht und werden auf traditionelle Weise serviert.,

m Gulab Jamun Milchteig wird zu Kugeln geformt, frittiert und in  6,95€
Zuckersirup getaucht.

m Rasgulla Gajar Halwa ist ein klassisches SuBgericht aus 6,95€
frischen Karotten, gezuckerter Milch, Kardamom, Cashewntissen,
Rosinen und Mandeln.

m Pjstachio Kulfi Indisches Eis, das mit Pistazien, Safran und 5,95€
frischer Milch zubereitet wird. Weich und kostlich.

m Mango Kulfi Indisches Eis mit Mango und Safran und frischer  6,95€
Milch. Zart und kostlich,

m Gajrela Geriebene Karotte, gekocht mit frischer Milch und 6,95€
Trockenfrlchten.,
m Schokoladen-Brownie HeiR oder kalt serviert mit Eis und 6,95€

einem klassischen Kaffee zur Abrundung des Geschmacks.

alfEriEhinWEIS

Indische Gerichte sind eine komplexe Mischung aus zahlreichen Zutaten.
Es ist unmoaglich, alle Zutaten fir jedes Gericht zu nennen. Unsere Gerichte
konnen Gluten, Krustentiere, Weichtiere, Eier, Fisch, ErdnUsse, NUsse,
Sojabohnen, Milch, Sellerie, Senf, Sesam,

Lupine und Schwefeldioxid enthalten. Wenn Sie auf bestimmte Zutaten
allergisch reagieren, ist es von groBter Bedeutung.

dass Sie unser Personal bei der Bestellung dartber informieren. Wir werden
Sie gerne beraten.

Lieferung nach Hause oder Tischreservierung
WhatsApp: +34 686 010 125

Standort
C/ Las Palmas, 4, 35580 Playa Blanca, Las Palmas

Offnungszeit
Montag - Sonntag
11.30am - 11.30pm
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